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FICHA TECNICA

enarkis

Inspiring innovation.

QUIMICOS BASICOS. REGULADORES DE ACIDEZ

ACIDO CITRICO

Estabilizador

C}OMPOSICAO
Acido citrico purissimo (E330).

CARACTERISTICAS GERAIS
Aspeto: pd cristalino branco, inodoro.

APLICAGOES

O Acido Citrico é um eficaz complexante do ferro, com o qual forma complexos solUveis, prevenindo
assim as precipitacdes e as turvacdes provocadas por este metal (oxidacdes, casse férrica, etc). Esta
propriedade também Ihe permite desempenharuma acdo sinérgicana protecdo das oxidacdes.

A adicdo de Acido Citrico produz um nivel suficiente de acidez, permitindo alcancar um perfeito
equilibrio sensorial.

DOSES

10-100g/hL.

A adicdo de 0,93 g/L aumenta a acidez totalem 1 g/L.

Dose mdximalegal na UE: 100 g/hL.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Dissolver diretamente no vinho ou produto a tratar, agitando constantemente, numa parte do volume a
fratar e adicionar de seguida ao volume total, homogeneizando com uma remontagem.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
Embalagem: 1 Kg - 25 Kg

Embalagem fechada: manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado.
Embalagem aberta: selar cuidadosamente a embalagem e manter como acimaindicado.

LEGISLACAO
Produto fabricado com matérias-primas com caracteristicas em conformidade com:

Codex CEnologique International
Regulamento (UE) N. 231/2012

Produto aprovado parg ser utilizado em enologiade acordo com:
Regulamento (UE) N. 934/2019

As indicagdes fornecidas sdo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugdes de

segurancga necessdrias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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